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Descripcion del proceso de eliminacion de desechos

Objetivo: Definir procesos para la correcta eliminacion de desechos.
Encargado: Manipulador/a de alimentos y auxiliar de seo y limpieza
Periodicidad: Minimo 1 vez al dia — depende del volumen generado

IMPORTANTE: Los desechos deben mantenerse aislados, en contenedores de basura con tapay
en un lugar especifico para tal efecto, por tanto, debe detallarse en el croquis o plano del sector
correspondiente. Esta basura puede ser un foco de contaminacién, debe ser controlado ya que
es una potencial fuente de crecimiento de microorganismos, atraer otros vectores como
ratones, moscas que podrian contaminar las superficies, equipos y productos.

Mate

riales:

Bolsas de basura, guantes, contenedores rotulados para depositar desechos, alcohol gel,

pafios de limpieza, papel absorbente, desinfectantes, jabon.

DESECHOS LiQUIDOS

DESECHOS SOLIDOS

DESECHOS QUIMICOS

- Recoleccién

- Filtrar en colador,
para separar restos
solidos.

- Eliminar restos
solidos.

- Aceites, mantener
mientras se enfria.

- Traspasar aceites a
bolsas o bidones,
rotular y elimine
como desecho sélido

- Recoleccién, no
almacenar en el
piso.

- Recolectar plasticos

- Recoleccién de
restos de alimentos
y colocar en bolsas.

- Recolectar
elementos cortantes
en doble bolsa
dentro de una caja
de carton.

- Eliminacién, las
bolsas no pueden
sobrepasar los % del
contenedor.

- Ubicar en bodega
exclusiva, si no tiene,
ubicar lejos de los
alimentos.

- Todos deben tener
en el envase su
rotulado.

- Usar guantes para
trasvasijary
manipular.

- Entregar
informacioén del
producto.

- Mantener envases
tapados y rotulados.

Procesos:

1.
2.

Tabla 1.

Recoleccidn: segun tipo de desechos segiin como lo indica en la Tabla 1.
Almacenamiento: se determina la ubicacion de los sitios donde se almacenaran los
residuos hasta la siguiente etapa. Evitar contaminacién

Evacuar: se debe trasladar cada bolsa a los contenedores con tapa que se encuentran

aislados. Estos se deben diferenciar de acuerdo con el tipo de desecho.

trasladando definitivamente los desechos.

Bibliografia:
Manual para manipuladores de alimentos, Agencia Chilena para la Inocuidad y Calidad
Alimentaria, ACHIPIA (2021), Ministerio de Agricultura, Gobierno de Chile.

Manual de Buenas Prdcticas de Manufactura para Cocinerias, UNETE, Instituto de Agroindustria,
Universidad de la Frontera.

Retiro: Coordinar de acuerdo con el servicio de reciclaje y retiro de basura comunal,
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Flujograma

Inserte aqui
el plano de su ELEAM donde se indique el flujo de eliminacién de desechos

Ejemplo contenedores
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